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	Champ de texte 35:                       LUNDIVelouté d'asperge et son oeuf parfait                      *******Saucisse de veauSpätzli aux épinardsCube de céleris rôtis                   ********Ananas rôti aux épices et chantilly                   MARDIFeuilleté de chèvre et chorizo                      ******Filet de dauradeRiz basmatiFondue de poireaux                       ******Faisselle aux fruits roues                    MERCREDITerrine de campagne, fondue d'oignons et bouquet de salade                       *****Épaule de boeuf confiteGratin de pommes de terreMousseline de carotte                        ******Fiancier aux pommes et à la pistache                        JEUDICroustillant de chèvre, sauce balsamique                        *********Sauté de volaille aux champignonsPâtes fraîchesEmbeurrer de choux                   *********Crème brûlée à la pistache                      VENDREDI Tomate farcie à la monrgasque                     ******Filets de perchesPommes allumettesSalade verte                        ******Panna cotta au lait d'amande et à la mangue
	Champ de texte 36: Plat du jourSans entrée ni dessert18.–––– Plat du jourAvec entrée ou dessert21.50––– Menu complet25.–
	Champ de texte 37: 15.04   -   19.04.2024
	Champ de texte 38: Cette semaine
	Champ de texte 39:  Terrine de fois gras chutney de mangue aux épices                                                               14.-    Tataki de thon rouge et ses légumes croquants                                                               13.-   Coeur de rumsteck, sauce bordelaise macaronade gratiné méli-mélo de légumes de saison                                                              29.-   Souris d'agneau confite, légumes rôtis et pommes terre grenaille au four                                                             28.-   Fondant au chocolat, petite salade de mangue au poivre de séchuan                                                            8.50.-                                                                   Crème brûlée à la poire                                                             5.50.-
	Champ de texte 40:    Moules du bouchot, AOP, Mont-Saint Michel marinières et piment de Troinex                                                                                                                           24.-
	Champ de texte 41: Notre carte de saison
	Champ de texte 42: Suggestions


