Cette semaine

Plat du jour
Sans entrée ni dessert
18.—

Plat du jour
Avec entrée ou dessert
21.50

Menu complet
25.—-

#plainelune
_restaurant

04.07 au 08-07-22

laplainelune.ch

LUNDI

Quiche lorraine

Cote de porc, sauce forestiére
Gratin de blette

Polenta

Entremet au kiwi

MARDI

Pad thai

Demi coquelet mariné au thym et citron
Pomme de terre sautée

Mélange de courgette et champignon
Tarte a la banane et caramel

MERCREDI
Rillettes de poisson
Sauté de boeuf au sésame et citronnelle
Tagliatelles
haricots vert en salade et tomate confite
Dacquoise et sa mousse framboise

JEUDI

Tartare de légumes et liégeois d'avocat
Brochette de poulet pimentée

semoule aux épices

Radis biere sauté

Brownie au chocolat

VENDREDI

Poireaux en vinaigrette

Filets de perche, sauce tartare
Roesti

salade verte

Crépe soufflée a la vanille

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec leurs garnitures et une salade verte. TVA 7.7% , service compris , prix en frans suisse.


MBouchenot
Note


Suggestions

Notre carte de saison

Salade chorizo, Piquillos ,mais

20.-

Araignée de porc , piment de nos jardin 22.-

Salade estivale

#plainelune
_restaurant

laplainelune.ch

22.-

Tartare de cabillaud aux senteurs d‘Asie
22-

Carpaccio de boeuf pesto de basilic, rapé
de pecorino et creme de wasabi

24-
Arancini safranés, gambas roties piment de
Troinex et sa gelée de poivrons

23-

Duo d'asperges en feuilleté, oeuf parfait et
son siphon au citron
22-

Buratta gratinée de Genéve aux noisettes,
tagliatelles crues de courgette et
concombre 22-

Filet de bar,sauce au Noilly Prat
fenouil en deux facons 24-

Risotto aux asperges, poulpe et crevettes
23-

Conchiglioni farcis aux olives noires,
ricotta, épinards gratinés et sauce tomate
22-

EntrecoOte parisienne sauce au roquefort
25-

Ballotine de volaille aux asperges, sauce a
I'estragon
23-

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec leurs garnitures et une salade verte. TVA 7.7% , service compris , prix en frans suisse.



	Champ de texte 35:      
                    LUNDI
 
Quiche lorraine
Côte de porc, sauce forestière 
Gratin de blette
Polenta
Entremet au kiwi
 
 
                        MARDI
 
Pad thaï
Demi coquelet mariné au thym et citron
Pomme de terre sautée
Mélange de courgette et champignon
Tarte à la banane et caramel
 
 
                 
                        MERCREDI
Rillettes de poisson
Sauté de boeuf au sésame et citronnelle
Tagliatelles 
haricots vert en salade et tomate confite 
Dacquoise et sa mousse framboise
 
                        JEUDI
 
Tartare de légumes et liégeois d'avocat
Brochette de poulet pimentée
semoule aux épices
Radis bière sauté
Brownie au chocolat
 
 
 
                        VENDREDI
 
Poireaux en vinaigrette
Filets de perche, sauce tartare 
Roesti 
salade verte
Crêpe soufflée à la vanille
	Champ de texte 36: 
Plat du jour
Sans entrée ni dessert
18.–
–––
 
Plat du jour
Avec entrée ou dessert
21.50
–––
 
Menu complet
25.–
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                                                             22-
 
Carpaccio de boeuf pesto de basilic, râpé de pecorino  et crème de wasabi
                                                             24-
Arancini safranés, gambas rôties piment de Troinex et sa gelée de poivrons
                                                             23-
 
Duo d'asperges en feuilleté, oeuf parfait et son siphon au citron 
                                                            22-
 
Buratta gratinée de Genève aux noisettes, tagliatelles crues de courgette et concombre                                          22-
 
 
Filet de bar,sauce au Noilly Prat
fenouil en deux façons                       24-
 
Risotto aux asperges, poulpe et crevettes
                                                           23-
 
Conchiglioni farcis aux olives noires, ricotta, épinards gratinés et  sauce tomate 
                                                           22-    
 
Entrecôte parisienne sauce au roquefort
                                                           25-
 
Ballotine de volaille aux asperges, sauce à l'estragon
                                                           23- 
	Champ de texte 40: Salade chorizo, Piquillos ,maïs                      20.-                                    
 
 
Araignée de porc , piment de nos jardin   22.-
                                
 
Salade estivale                                            22.-
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